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ABSTRACT

Plant-based foods chemistry, meat alternatives. The
growing interest in health, environmental sustainability,
and animal welfare has led to an increase in the demand
for plant-based foods and meat alternatives. These
products aim to replicate the sensory and nutritional
properties of conventional meat using plant-based
ingredients. This article reviews the chemistry of plant-
based foods, analyzing their composition, the production
methods used to simulate the texture and flavor of meat,
and recent advances in this field. It also discusses the
potential health and environmental benefits, as well as
the challenges facing the industry in terms of consumer
acceptance and the development of high-quality
products.

RESUMEN

El creciente interés por la salud, la sostenibilidad
ambiental y el bienestar animal ha llevado a un
aumento en la demanda de alimentos plant-based y
alternativas a la carne. Estos productos buscan
replicar las propiedades sensoriales y nutricionales de
la carne convencional, utilizando ingredientes de
origen vegetal. Este articulo revisa la quimica de los
alimentos plant-based, analizando su composicién,
los métodos de produccién utilizados para simular la
textura y el sabor de la carne, y los avances recientes
en este campo. Se discuten también los beneficios
potenciales para la salud y el medio ambiente, asi
como los desaffos que enfrenta la industria en
términos de aceptacion del consumidor y desarrollo
de productos de alta calidad.
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ABSTRACT

Novel ferrate (VI) technology in water and wastewater
treafment. A potential oxidant/disinfectant chemical
reagent for water treatment is green chemical ferrate (VI)
salt. In the present work, potassium ferrate was
synthesized, purified and characterized by spectral
studies. Water samples were collected from GUYSUCO
(ECD), DDL (ECD), Lodge (Georgetown) and UG
(ECD), Guyana. The water quality parameters used to
examine water quality, pre- and post-treatment, were
turbidity, pH, dissolved solids, total hardness, chemical
oxygen demand and iron content. The pre- and post-
treatment procedures were useful in determining the
treatment potential of synthesized ferrates. Potassium
ferrate was found to be more stable and effective in water
treatment.

RESUMEN

Nueva tecnologia de ferrato (VI) en el tratamiento de
agua y aguas residuales. En el presente trabajo, se
sintetiz6, purificd y caracterizd el ferrato de potasio
para tratamiento de aguas mediante estudios
espectrales. Se recogieron muestras de agua de
GUYSUCO (ECD), DDL (ECD), Lodge
(Georgetown) y UG (ECD), Guyana. Los pardmetros
de calidad del agua utilizados para examinar la
calidad del agua, antes y después del tratamiento,
fueron la turbidez, el pH, los sélidos disueltos, la
dureza total, la demanda quimica de oxigeno y el
contenido de hierro. Los procedimientos de pre y
postratamiento fueron tUtiles para determinar el
potencial de tratamiento de los ferratos sintetizados.
Se descubri6 que el ferrato de potasio era mas estable
y eficaz en el tratamiento del agua.
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ABSTRACT

Study of the use of biochar in the removal of fluoride in
water. This study aimed the determination of pyrolysis
conditions to obtain a biochar capable of adsorbing
fluoride in water. Tests were carried out with different
raw materials (rice husk and sugarcane bagasse), addition
of chemical modifiers (AICl;, CaCly, FeCls) and
pyrolysis temperatures (315 — 600 °C). Rice husk biochar
modified with AlICls produced at 500 °C had the best
fluoride removal efficiency (93.4 %). This material is
good to treat water contaminated with fluoride.

RESUMEN

Se determiné las condiciones de pirdlisis para la
obtencion de un biochar capaz de adsorber fluoruro
en aguas. Se realizaron pruebas con distintas materias
primas como cdscara de arroz y bagazo de cafia de
aziicar, con modificadores quimicos (AICls, CaCly,
FeCls) y a temperaturas de pirdlisis en el rango de
315 — 600 °C. El biochar de cdscara de arroz
modificado con AICl; producido a una temperatura
de 500 °C present6 la mds alta eficiencia de remocién
de fluoruro (93.4 %).
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ABSTRACT

Subspace clustering analysis of chemical pesticides. The
“subspace clustering” algorithm was applied to analyse
molecules with pesticidal properties. 1509 molecules
from the PPDB (Pesticides Properties DataBase - AERU
Hertfordshire University) database were analysed; 1005
molecules presented experimental vapour pressure data.
Descriptors were calculated with the PaDEL-Descriptor
program (v. 2.20) with a total of 14464 0D-2D molecular
descriptors and fingerprint types. Subspace clustering
allowed us to group molecules into clusters and
simultaneously detect the descriptor subspaces that
characterize each cluster. This technique allowed us to
analyse the structure of a dataset by examining the
similarity between groups of objects described in
different subspaces, demonstrating its ability to study
high-dimensional data..

RESUMEN

Se aplicé el algoritmo «clustering subespacial» para
analizar moléculas con propiedades pesticidas. Se
analizaron 1509 moléculas de la base de datos PPDB
(Pesticides ~ Properties  DataBase -  AERU
Hertfordshire University); 1005 moléculas
presentaron datos experimentales de presion de vapor.
Los descriptores se calcularon con el programa
PaDEL-Descriptor (v. 2.20) con un total de 14464
descriptores moleculares 0D-2D y tipos de huellas. E1
clustering de subespacios nos permitié agrupar
moléculas en clusters y, simultdneamente, detectar los
subespacios de descriptores que caracterizan a cada
cluster. Esta técnica nos permitié analizar la estructura
de un conjunto de datos examinando la similitud entre
grupos de objetos descritos en diferentes subespacios,
demostrando su capacidad para estudiar datos de alta
dimensién
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ABSTRACT

According to the Codex Alimentarius, gluten-free
foods must not contain wheat, oats, barley or rye, and
their gluten content must be less than 20 mg/kg. In
addition, the amount of gluten in foods must be
determined by an immunological method or another
method that guarantees the same precision. The gluten
content in foods made from native products was
determined, to be certified using the standardized
AOAC method number 2012.01. The results show
that in products made from pure quinoa and cafiahua,
gluten was not detected even below 20 ppb, making
them suitable for inclusion in the diet of celiac
patients. Processed products are reported if they
present gluten content values of around 26.85 ppb, due
to other added products.

RESUMEN

Estandarizacion 'y cuantificacion de gluten en
productos semiprocesados y procesados de quinua
(Chenopodium  quinoa w.). Segin el Codex
Alimentarius, los alimentos libres de gluten no deben
contener trigo, avena, cebada o centeno, y su
contenido de gluten debe ser menor a 20 mg/kg.
Ademds, la cantidad de gluten en los alimentos debe
determinarse mediante un método inmunolégico u
otro que garantice la misma precision. Se determiné el
contenido de gluten en alimentos elaborados a partir
de productos nativos para ser certificados empleando
el método AOAC numero 2012.01 estandarizado. Los
resultados samplen que en productos elaborados a
base de quinua y cafahua pura, no se detecté gluten
incluso por debajo de 20ppb, siendo aptos para su
inclusion en la dieta de pacientes celiacos. Se reportan
también productos procesados si presentan valores de
contenido de gluten del orden de 26,85 ppb, a causa
de otros productos aiadidos.
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